
ème21   Salon des vins
et de la Gastronomie

8, 9 et 10 Mars 2024

La Confrérie des Amis d'Ammerschwihr et du Kaefferkopf
 avec la participation de

Vous invitent au

Salle polyvalente à Ammerschwihr

AAK  17 route de Kientzheim  - F - 68770 Ammerschwihr 
www.kaefferkopf.net - info@kaefferkopf.net

la Commanderie des Becs Fins
délégation Alsace

Vendredi de 17 h à 20 h - 20 h Repas unique
Samedi de 11 h à 23 h - Restauration de 12 h à 14 h 30 - 18 h 30 à 22 h

Dimanche de 10 h à 18 h - Restauration de 12 h à 14 h 30
A partir de 16 h : Tartes flambées

La Commanderie des Becs Fins
délégation Alsace vous propose:

Le carnet de 6 assiettes dégustation
Carnet dégustation 6 vins

(pour accompagner les plats) 

30 € 12 €
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nTerrine de truites blanches et roses - Sauce cocktail - Mâche 

(Auberge aux 2 Lacs à Orbey) 

Gibier d’Alsace façon tourte - purée de céleri (Commanderie)

Croustillant de tête de veau (Restaurant A l’Abreuvoir à Turckheim)

Pressé de veau et boeuf en mille-feuille - jus de braisage aux aromates,
billes de pommes de terre rôties (Restaurant Au Faudé à Lapoutroie)

Poitrine de volaille à la Welsche et effiloché de cuisse en poule au pot 
(Commanderie)

Assiette de Munster nature + cumin (Maison DODIN à Lapoutroie)
+ Tome (CLAUDEPIERRE au Bonhomme)

Les tickets des plats peuvent êtres achetés à la pièce à 5 €

Filet de merlu marguerite (Traiteur Olivier Glasser à Grussenheim)

Mousseline de brochet - colimaçon de légumes 
(Restaurant Au Soleil à Wettolsheim)

Brie au kirsch (Auberge aux 2 Lacs à Orbey)

Foie gras et confit de navets (Commanderie des Becs Fins)

Entrée gratuite - le verre souvenir et le programme 5 €

Les tickets des vins au verre à 2 €

Religieuse chocolat caramel banane (Restaurant Au Tilleul à Labaroche)

Kougelhopf glacé (Restaurant A l’Abreuvoir à Turckheim)

Crème brûlée au safran des Trésors du Lochmatten - glace pistache
(Restaurant au Soleil Wettolsheim et Commanderie) 

Filet de truite avec duxelle, pommes et amandes grillées 
(Restaurant Perles des Vosges à Muhlbach sur Munster)



Hongrie Jp Sonntag Châteauneuf du pape Domaine Les Girard du Boucou Tel : 06.12.24.42.01

Tokïj Vins de Tokaïj Route de Bédarrides Fax : 04.90.32.38.98

Hongrie jpsonntag@yahoo.com F-84230 CHATEAUNEUF DU PAPE jack@vinchateauneuf.com

Alsace Freyburger - Simonis marcel.freyburger@orange.fr Corbieres Domaine Terres de Drollas Tel : 06.85.16.25.03

Kaefferkopf F-68770 AMMERSCHWIHR rene.etienne.simonis@gmail.com 25, avenue des anciens combattants

Alsace Heitzmann Alphonse -  Sick-Dreyer denis.heitzmann@wanadoo.fr 11700 CAPENDU Francis.bopp@free.fr

Kaefferkopf F-68770 AMMERSCHWIHR domaine@sick-dreyer.com Côtes du Rhône Domaine Du Jas Tel : 04.75.98.23.20

Beaujolais Domaine Le Plateau de Grille-Midi  Alain Jambon Hubert Pradelle Fax : 04.75.04.83.82

703 Route de Grille-Midi https://leplateaudegrillemidi.com/ F-26790 SUZE LA ROUSSE domainedujas@club-internet.fr

F-69115 CHIROUBLES 06.95.11.24.05 Faugères Caveau des Schistes Tel : 04.67.90.25.58

Bergerac Domaine De Pecoula Tel : 06.80.52.38.68 Mas Olivier Fax : 04.67.90.93.47

Montbazillac 256 Route des Millésimes Site web : domaine-de-pecoula.com F-34600 FAUGERES caveau-des-schistes@orange.fr

F-24240 POMPORT contact@domaine-de-pecoula.com Jura Philippe BULABOIS Tel : 03.84.66.03.42

Bordeaux Château Trapaud Tel : 05.57.40.18.08 51, Route de Villette Mob : 06.34.11.80.75

St Emilion 281 Impasse Trapaud https://www.chateau-trapaud.com/ F-39600 ARBOIS Pbulabois.vigneron@orange.fr

F-33330 ST ETIENNE DE LISSE chateau.trapaud@gmai l .com Minervois Chateau l’Amiral 06.83.51.68.88

Bordeaux Château « Aux Graves de la Laurence » Benedicte et Rodolphe GOBE

Superieur 42, route de Libourne 06.82.05.21.94 14, Avenue de l’Amiral Gaydé contact@chateaulamiral.fr

33450 SAINT LOUBES h.auxgravesdelalaurence@yahoo.fr 11800 AIGUES-VIVES D’AUDE

Bordeaux Château La Brande Tel: 06.68.21.69.21 Saint Chinian Domaine des Jougla Tél: 06.99.19.16.04

Fronsac Benoît Souliès Alexandre Jougla

33141 SAILLANS contact@chateau-labrande.fr 34360 PRADE SUR VERNAZOBRE info@domainedesjougla.com

Champagne Alain LALLEMENT Fax : 03.26.97.92.32

19, Rue Carnot champagne.alain.lallement@club-internet.fr

F-51380 VERZY

Liste des Exposants au Salon des Vins et de la Gastronomie


